
 
 

Beruf: Bäcker/in 
 
Zum Beruf 
Das Berufsbild Bäcker zählt zu den handwerklichen Berufen. Bäcker stellen Brot, Kleingebäck, Feinback-
waren, Torten und Desserts sowie Backwarensnacks her. Zum Berufsbild gehört aber auch die Beratung 
von Kunden und der Verkauf der Bäckereiprodukte. 
 
Bäcker finden Beschäftigung in 
• in handwerklichen Bäckereien 
• in industriellen Großbäckereien 
• in Fachgeschäften (z.B. Spezial- oder Diät-Bäckereien) 

 
 
Wie, wo, was 
Die Vermittlung von fachtheoretischem und fachpraktischem Wissen findet in der Bio-Bäckerei der Sucht-
hilfe „die Fleckenbühler Haus Frankfurt gGmbH“ statt.  Der Einstieg ist nach Absprache individuell gestalt-
bar und gilt für jede der drei Qualifizierungsebenen jeweils 12 Monate. Der vollstände Qualifizierungszeit-
raum beträgt insgesamt 3 Jahre und unterteilt sich wie folgt: 
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Ziel 

 
Erwerb von Kenntnissen und Fachkompetenzen aus dem ersten Ausbildungsjahr der  
Bäcker.  
 

 
Bausteine 

 
1: Grundlagen zur Lebensmittelverarbeitung in der Bäckerei 
2: Zutaten bereitstellen und vorbereiten; Teige herstellen; Gebäcke fertigstellen 
3: Teige verarbeiten und einfache Ofentätigkeiten 
4: Herstellen von Brot und Kleingebäck aus Weizen 
 

Laufzeit 12 Monate / Vollzeit (39 Stunden) 
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Ziel 

 
Erwerb von Kenntnissen und Fachkompetenzen aus dem zweiten Ausbildungsjahr der  
Bäcker.  
 

 
Bausteine 

5: Herstellen von Produkten aus Sauerteig 
6: Herstellen von Feinen Backwaren aus Teigen 
7: Arbeitsabläufe, Teamarbeit, Informationstechnik 
8: Kundenberatung und Verkauf; Lagerarbeiten 

Laufzeit 12 Monate / Vollzeit (39 Stunden) 
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Ziel 
 
Erwerb von Kenntnissen und Fachkompetenzen aus dem dritten Ausbildungsjahr der  
Bäcker. Vorbereitung auf die Abschlussprüfung als externer Prüfling.  
 

 
Bausteine 

 9: Herstellen von Feinen Backwaren aus Massen; Herstellen von Torten 
10: Herstellen von Snacks und Partykleingebäck 
11: Herstellen von kleinen Gerichten, Süßspeisen und Desserts 
Prüfungsvorbereitung  

Laufzeit 12 Monate / Vollzeit (39 Stunden) 
 

http://www.azubiyo.de/berufe/handwerkliche-berufe/

